PRIORITES

Favoriser le développement
d’'une alimentation durable et

locale en restauration collective

Livraison de paniers Equivalent “Ferme Santone”
bio/locaux en milieu rural sur la rive droite de Saintes

Création d’'une légumerie Développer |'agriculture
d'insertion urbaine

Mise en place
de plateformes logistiques
pour faciliter la distribution
des produits agricoles locaux

Aide aux agriculteurs/producteurs
pour création de points de ventes
alaferme

Livraisons des restaurants
scolaires en véhicules électriques

Création d’'une maison
de produits régionaux

Innovation
distribution

Rendre plus accessible

les produits locaux

Lutte contre
le gaspillage

DEMARCHE QUALITE (GUSTATIVE, NUTRITIVE, SUR LES RESSOURCES, ETC.)

Tickets restaurants
solidaires

Défis alimentaires
positifs

Accompagnement des
populations précaires

Lutter contre la précarité
alimentaire

ATELIER:

AGRICULTURE DURABLE
ET LOCALE

Organiser des temps
d’information, ateliers,
démonstrations avec
des écoles d'ingénieurs,
autres partenaires
et acteurs de la
transition environnementale
régionale

Aide au développement
de producteurs solidaires

Soutenir I'émergence
de ferme test/
incubation de projets
agricoles

Sensibilisation
au sens large

Accompagnement
divers / gestion

Soutien aux producteurs

installés/nouveaux/en transmission

Développer une ferme
pédagogique pour améliorer
I'attractivité

Valoriser les filieres
actuelles de qualité

Filieres
chanvre/lin
(bas niveau d'intrants)

Travailler avec
les opérateurs filiéres

Développement des filiéres

innovantes alimentaires et autres
(Batiments)
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